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@& 23.09. bis 30.10.2024

WurzelgemuUse-Salat mit Harissa-Minz-Joghurt (vegetarisch)
SchmorgemuUse-Brotsalat (vegetarisch)
Rotkohl-Orangen-Salat mit Popcorn (vegan)
Rote-Bete-Linsensalat mit Halloumi (vegan)

Feldsalat mit Kartoffeldressing, CroGtons (vegan) und wahlweise Speck
KUrbissuppe mit rotem Curry und Five Spices (vegan)
dazu servieren wir:

Reichhaltige Brotauswahl von unserem Backer Lanzet
Gebratenes Zanderfilet auf Gemuse-Bouillabaisse
und kleinen Krauterkartoffeln
Honig-Entenkeule mit Wok-Gemuse und Sesam-Kokosnussreis
Galettini mit MuskatkUrbis und gebratenen Krauterseitlingen (vegetarisch)
Gratinierte Spinat-Tortelloni mit Gemusefondue (vegan)
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Feines aus der ma[h]l:zeit Patisserie



lichen"Ansprechpart

Zeitraum

o 23.09.2024 — 30.10.2024
mood for food @ Feierabendhaus — herbstlich schlemmen

« Ab 17 Uhr

Preis
« 50 € inkl. Buffet, alkoholfreien Getranken und Kaffee in Selbstbedienung
3 Std. / Verldngerungsstunde 8 € pro Person

« 66 € inkl. Buffet, Sekt zum Aperitif, Weinen, Bier, alkoholfreien Getranken & Kaffee in

Selbstbedienung
3 Std. / Verlangerungsstunde 15 € pro Person

Gaste

« von Einzelpersonen und Gruppen bis 200 Personen buchbar

Ort

« Erdgeschoss Feierabendhaus der BASF
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https://standort-ludwigshafen.basf.net/portal/load/fid1239679/Ansprechpartner%20Eventmanagement.pdf

